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berattar hur vinskorden pa den
svenska bodegan Cezar
Viinedos y Bodega i Gaucin gar
till
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Hur gar vinproduktionen till,
fran att druvan skordas till att
det fardiga vinet tappas pa
flaska?

Beroende pa om det ar ett vitt
eller ett rott vin som ska Rickard och Lill Enkvist
framstallas, finns det tva

metoder.

Druvorna till ett torrt vitt vin skérdas vid optimal mognad och transporteras darefter
pa basta mojliga satt till vinkallaren dar de avstjalkas. Sedan pressas och
grovfiltreras druvorna varefter fruktsaften halls éver till behallarna dar
fermenteringsprocessen pabdrjas och pagar tills vinet ar helt torrt.

Med ett rétt vin avstjalkar man druvorna efter plockningen och lagger dem sedan i
en behallare dar de blétlaggs varefter fermenteringsprocessen paborjas for att de
karaktaristiska smak- och luktdmnena ska bildas. Nar denna fermenteringsprocess
ar fardig pressas druvorna och halls i en annan behallare dar den malolaktiska
fermenteringen sker.

Sedan lagras bade de réda och vita vinerna tills de uppnar dragen som
karaktariserar varje vinsort. Darefter tappas vinerna pa flaska.

Hur kommer skorden att bli i ar med tanke pa att det har regnat sa mycket?
Vinskorden har blivit forsenad i ar eftersom druvan mognat senare an normalt. Det
innebar att mangden roétt vin kommer att bli mindre i ar da en del av
tempranillodruvan har gatt till spillo. Mangden vita druvor ar ungefar samma som
forra aret. Kvaliteten pa druvorna ar daremot valdigt hog vilket darfér leder till en hog
kvalitet pa vinerna. Vinerna kommer att ha lagre alkoholhalt &n vad de brukar ha pa
grund av att druvorna har mognat senare i ar.

Hur har ert prisbelonta vin Suefos utvecklats sedan starten?

Sedan vi borjade géra Suefos har vi alltid stravat efter att géra ett vin av hogsta
mojliga kvalitet som uttrycker vinrankornas hemtrakt och tempranillodruvans
karaktaristiska egenskaper. Genom aren har vinets kvalitet utvecklats
anmarkningsvart, tempranillodruvans egenskaper ar nu mer framtradande och vi far
fram basta majliga resultat av varje vinskord.

Vinmodet, vilka tendenser ar det som galler just nu?

Mode ar egentligen bara mode, men vissa stilar blir aldrig omoderna, precis som
minikjolen aldrig gar ur modet. Darfor ar vara viner, som har en personlig stil, inga
modeviner utan har en speciell stil. Just nu ar det populart med viner som man kan
dricka relativt unga, vilket ar motsatsen till hur det var forr da@ man hellre drack viner
som man hade lagrat lange. Jag tycker att vara viner uppfyller bada egenskaperna,
man kan avnjuta dem fran forsta stund eller lagra dem lange om man sa énskar.

Cezar Vinedos y Bodega

Suenos — Ett rott vin dar malsattningen ar att visa tempra-nillodruvans kraft och
koncentration. Kan avnjutas fran tre till fyra ars alder, men vinner pa nagra ars
lagring. Perfekt i alla sammanhang dar en bordeaux skulle vara ett sjalv-klart val.
Utvald till basta vin i gastronomitavlingen VinOjén 2008.

Eleonor — Ett vitt kraftfullt vin med stor klassisk moscateldoft och en liten dos oekad
Chardonney for extra fraschor. Vinifierat knastertorrt. Perfekt till krydd-stark asiatisk
mat.

Sofia — Nyhet 2006. Vitt vin dar druvorna soltorkas nagra dagar innan pressning.
Jasningen sker vid lag temperatur och det fardiga vinet vilar pa ekfat i sex manader
innan det tappas pa flaska. God balans mellan syra, s6tma och frukt med inslag av



tropiska frukter. Kan drickas ungt men vinner pa nagra ars lagring.

Greta — Nyhet 2008. Rétt vin med 90 % Cabernet Sauvignon och 10 % Petit Verdot.
Koncentrerad doft och smak som ger associationer till svarta vinbar, bjornbar, rostat
kaffe och eukalyptus. Idealisk till kottratter och lagrad ost.

Astrid — Nyhet 2008. Vitt vin av 100 % Chardonnay. Stralande gulfargat vin som
forknippas med vanilj, persika, rétt apple och citrus. Passar till skaldjur och fiskratter,
ljust kott etc.

For bestéllning av vinerna eller ett besdk pa Cezar Vifiedos y Bodega
Ring tel. 650 240 800 / 952 117 169 E-mail: re@enkvistwines.com
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